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SOUS-VIDE COOKING LINE

“SOUS-VIDE COOKING™ Line
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MODELS: SC 15 - SC 25 C €
COTTURA SOTTOVUOTO INTEGRATA - INTEGRATED SOUS-VIDE COOKING - CUISSON SOUS VIDE INTEGREE - COCCION AL VACIO INTEGRADA

1 dati del presente catalogo non sono impegnativi e potranno subire variazioni senza preavviso. Specifications and other features are subject to change without notice. (03/19)
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+ Apparecchio per la cottura a bassa « Low temperature cooking device + Appareil de cuisson a basse température « Aparato para la coccidn a baja
temperatura con riscaldamento statico with water static heating avec chauffage statique de I'eau temperatura con calentamiento
dell'acqua « Silicon-coated heating elements  + Resistance recouverte de silicone estatico del agua

* Resistenza rivestita in silicone auto protetta « Stainless steel construction * Structure en acier inox * Resistencia revestida de silicona de

+ Struttura e vasca in acciaio inox « Equipped with practical handles  + Equipée avec poignées proteccion

+ Dotata di maniglie per una pratica « Electronic system of the + Systéme de controle électronique de la « Estructura y cuba de acero inoxidable
movimentazione della vasca temperature with microprocessor  temperature avec microprocesseur + Dotada de manijas para facilitar la

+ Sistema elettronico a microprocessore per « Working temperature and + Display pour la visualisation de manipulacién de la cuba
il controllo della temperatura working hours display la temperature et du temps de - Sistema electrénico de

« Visualizzazione della temperatura e del * High precision heater fonctionnement microprocesador para el control de
tempo di esercizio * 9 working programs + Réchauffeur de haute précision la temperatura

+ Riscaldatore ad alta precisione « Lid and tap for discharging + 9 programmes memorisables « Visualizacion de la temperatura y

+ 9 programmi memorizzabili water- standard + Couvercle et robinet pour I'écoulement de del tiempo de funcionamiento

+ Coperchio e rubinetto per lo scarico « Insulated tank for thermal I'eau de serie (standard) « Calentador de alta precision
dell'acqua forniti di serie stabilisation. + Cuve Calorifugée pour la stabilisation + 9 programas memorizables

+ Vasca coibentata per stabilizzazione thermique. « Tapa y grifo para la descarga del agua
termica. suministrados de serie

+ Cuba aislada para la estabilizacion

térmica.
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Potenza elettrica - Electrical Power
Puissance électrique - Potencia eléctrica 1150 2000
Alimentazione elettrica - Power Supply
Alimentation électrique - Alimentacion electrica V/Hz V230/1/50 Hz V230/1/50 Hz
Temperatura max - Max temperature
Max Temperature Temperatura Max °C 90 90
Capacita - Capacity - Capacité - Capacidad It 16,7 26,5
Dimensioni - Dimensions - Dimensions - Dimensiones | mm [430x330xh (300) | 600x330xh (300)
Peso - Weight - Poids - Peso kg 9 13
RISCALDATORE COTTURA SOTTOVUOTO PORTATILE - PORTABLE SOUS-VIDE COOKING HEATER - C €

DISPOSITIF DE RECHAUFFEMENT CUISSON SOUS VIDE PORTATIF - CALENTADOR PARA COCCION AL VACIO PORTATIL
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+ Riscaldatore termoregolato ad alta * High precision heater with + Réchauffeur thermorégulé de haute précision. + Calentador termorregulado de alta
precisione temperature control + Affichage de la temperature et du temps de precision.

+ Visualizzazione di temperatura e tempo « Working temperature and travail « Visualizacién de temperatura y
di esercizio working hours display * 9 programmes mémorisables tiempo de funcionamiento

* 9 programmi memorizzabili * 9 working programs + Structure en acier inox * 9 programas memorizables

« Struttura in acciaio Inox « Stainless steel Construction + Equipé avec un flotteur pour la protection « Estructura de acero inoxidable

+ Provvisto di galleggiante per protezione + Equipped with a safety floating automatique et I'arrét en cas d'utilisation sans = Dotado de flotador para la proteccion
automatica in caso di utilizzo in switch in case of use without liquides automaética en caso de uso en seco
mancanza d'acqua liquid + Equipé avec une hélice pour une optimale « Hélice para garantizar la perfecta

+ Agitatore per un‘ottimale circolazione « Equipped with a stirrer for an circulation forcée de I'eau circulacion forzada del agua
forzata dell'acqua optimal forced-water circulation  + Equipé avec un ventilateur pour éviter la « Dotado de ventilador para evitar la

+ Dotato di ventola per evitare « Equipped with dew eliminator fan ~ condensation dans I'unité condensacion dentro de la unidad
condensazione all'interno dell'unita « Equipped with motor shut off + Dispositif de blocage du moteur en cas de « Dispositivo de bloqueo del

+ Dispositivo di blocco motore in caso di system in case of overload or surtension ou de surchauffe. motor en caso de sobretensién y
sovratensione e sovratemperatura overheating. recalentamiento.

Potenza elettrica - Electrical Power W 2000
Puissance électrique - Potencia eléctrica

Alimentazione elettrica - Power Supply

Alimentation électrique - Alimentacion electrica V/Hz V230/1/50 Hz
Temperatura max - Max temperature oC 90

Max Temperature Temperatura Max

Peso - Weight - Poids - Peso kg 5

ACCESSORI - ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESORIOS

OPTIONAL SC15-SC25 OPTIONAL PSC2

Sacchetto di sfere Sacchetto di sfere Vasca in plastica trasparente Coperchio in plastica trasparente
Bag of Sous vide Bag of Sous vide Plastic Tank Plastic Lid

Sachet de boules Sachet de boules Recipient en plastique % Couvercle en plastique
Paquete esferas \\ /; Cuba de plastico trasparente \/ Tapa de pldstico transparente

Paquete esferas
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