
COTTURA SOTTOVUOTO
SOUS-VIDE COOKING

“SOUS-VIDE COOKING” Line



SC 25

Potenza elettrica - Electrical Power  
Puissance électrique - Potencia eléctrica  W 2000

Alimentazione elettrica - Power Supply  
Alimentation électrique - Alimentacion electrica V/Hz V230/1/50 Hz

Capacità - Capacity  - Capacité  - Capacidad  lt 25

Dimensioni - Dimensions  - Dimensions - Dimensiones mm 350x640xh (330)

Peso - Weight  - Poids - Peso kg 13

■ MODEL: SC 25 
COTTURA SOTTOVUOTO INTEGRATA - INTEGRATED SOUS-VIDE COOKING - CUISSON SOUS VIDE INTÉGRÉE - COCCIÓN AL VACÍO INTEGRADA

• Macchina per la cottura sottovuoto a 
bassa temperatura 

• Struttura e vasca in acciaio inox 
• Scheda controllo con 5 programmi 
• Display per la visualizzazione della 

temperatura dell’ acqua 
• Rubinetto di scarico con valvola di 

sicurezza 
• Blocco macchina in mancanza di acqua

• Low temperature sous-vide 
    cooking device
• Stainless steel structure
• Control board with 5 programs
• Screen to display the tempera-

ture of water
• Drain cock with safety valve
• Machine stop with no water

• Machine pour la cuisson sous vide  
à basse température

• Structure et cuve en acier inox
• Carte de contrôle avec 5 programmes
• Afficheur pour l’affichage de la 

température de l’eau
• Robinet de déchargement avec  

soupape de sécurité
• Blocage de la machine en cas de 

manque d’eau

• Máquina para la cocción al vacío a 
baja temperatura

• Estructura y cuba de acero inoxidable
• Tarjeta de control con 5 programas
• Display para la visualización de la 

temperatura del agua
• Grifo de descarga con válvula de 

seguridad
• Bloqueo de la máquina en caso de 

falta de agua
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Minerva Omega group s.r.l.
Via del Vetraio, 36 - 40138 Bologna - Italy
tel. +39 051 530.174 - fax +39 051 535.327

laminerva@laminerva.it
www.minervaomegagroup.com

UNI EN ISO 9001:2015 - REG. N. 9656-A
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■ MODEL: PSC 2 
RISCALDATORE COTTURA SOTTOVUOTO PORTATILE - PORTABLE SOUS-VIDE COOKING HEATER -  
DISPOSITIF DE RÉCHAUFFEMENT CUISSON SOUS VIDE PORTATIF - CALENTADOR PARA COCCIÓN AL VACÍO PORTÁTIL

• Macchina per la cottura sottovuoto a 
bassa temperatura (sous-vide). 

• Struttura in acciaio inox 
• Scheda controllo con 5 programmi 
• Display per la visualizzazione della 

temperatura dell’ acqua
•  Blocco macchina in mancanza di 

acqua 

• Low temperature sous-vide 
portable cooking device

• Stainless steel structure
• Control board with 5 programs
• Screen to display the tempera-

ture of water
• Machine stop with no water

• Machine pour la cuisson sous vide  
à basse température

• Structure en acier inox
• Carte de contrôle avec 5 programmes
• Afficheur pour l’affichage de la 

température de l’eau
• Blocage de la machine en cas de  

manque d’eau

• Máquina para la cocción al vacío a 
baja temperatura

• Estructura de acero inoxidable
• Tarjeta de control con 5 programas
• Display para la visualización de la 

temperatura del agua
• Bloqueo de la máquina en caso de 

falta de agua

PSC 2

Potenza elettrica - Electrical Power  
Puissance électrique - Potencia eléctrica  W 2000

Alimentazione elettrica - Power Supply  
Alimentation électrique - Alimentacion electrica V/Hz V230/1/50 Hz

Dimensioni - Dimensions  - Dimensions - Dimensiones mm 150x240x h (390) mm

Peso - Weight  - Poids - Peso kg 4

Sacchetto di sfere 
Bag of Sous vide 
Sachet de boules 
Paquete esferas 

OPTIONAL  SC 25 - PSC 2

ACCESSORI - ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESORIOS


